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Certificato di Prodotto

Si dichiara che per I'Organizzazione:

Siciliani Industria Lavorazione Carne S.p.A.

[l Prodotto

Carne suina fresca in tagli anatomici e porzionata.
Preparazioni di carne di suino, Prosciutto Cotto di filiera
denominata “Gran Lucano”®

E conforme alla

DT 34 Filiera Controllata Suino “GRAN LUCANO"” ®

Presidente
Giampiero Belcredi

Il mantenimento della certificazione & soggetto a sorveglianza annuale e subordinato al rispetto dei requisiti
contrattuali Kiwa Cermet Italia.
Questo certificato & costituito da 2 pagine. La scheda tecnica che segue fornisce i dettagli del campo di

annlicazione

Siciliani Industria Lavorazione Carne S.p.A.

Sede Legale

Strada Provinciale Palo Del Colle Bitonto - 70027 Palo del Colle (BA)
Sede Operativa

Strada Provinciale Palo Del Colle Bitonto - 70027 Palo del Colle (BA)
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Scheda tecnica allegata al Certificato

Siciliani Industria Lavorazione Carne S.p.A.

Sede Legale

Strada Provinciale Palo Del Colle Bitonto - 70027 Palo del Colle (BA)
Sede Operativa

Strada Provinciale Palo Del Colle Bitonto - 70027 Palo del Colle (BA)

Riferimenti:

DT 34 Filiera Controllata Suino “GRAN LUCANO" ®(*)

Prodotti oggetto di certificazione:

Carne suina fresca in tagli anatomici e porzionata. Preparazioni di carne di suino,

Prosciutto Cotto di filiera denominata “Gran Lucano”®

Caratteristiche oggetto della certificazione:
- Esclusivo utilizzo di carni provenienti da animali nati in Basilicata e allevati,
macellati e lavorati Italia
- Applicazione di un piano dei controlli basato sull'analisi dei rischi lungo tutte le
fasi del processo produttivo di filiera
- Sistema di tracciabilita e rintracciabilita conforme alla norma ISO 22005 (Rif.
Certificato ALI 01647 — DF)

- Suini ottenuti da scrofe inseminate con seme Duroc DanBred Danese

Presidente
Giampiero Belcredi

(*) Le attivita di verifica sono limitate alla valutazione della conformita del prodotto ai requisiti del Documento
Tecnico indicato nella presente Scheda Tecnica. |l presente certificato non garantisce altre caratteristiche
del prodotto non citate nel Documento Tecnico.



